
 

 

Menu midi / Lunch menu 
Entrées | Appetizers 

Salade césar                               14 
Ceasar salad  

Velouté de legumes                              12 
Creamy vegetable soup 

Chou-fleur frit, hummus au curry, sauce romesco      15       
Fried cauliflower with curry hummus, romesco sauce 

Tartare de truite, câpres, aneth et croutons à l’ail           15 
Trout tartare with capers, dill, garlic croutons  

Carpaccio de bœuf, mayonnaise moutardée, échalotes frites                                                16                                                    
Beef carpaccio, mustard mayonnaise, fried shallots       

Plats principaux | Main Fare 

Filet de doré, couscous perlé, sauce vierge et tomates       28 
Walleye fillet, pearl couscous, sauce vierge and tomatoes 

Burger de bison, brie paysan et champignons             30 
Bison burger, country brie and mushrooms 

Gnocchis au pesto vert, tomates cerises et burrata             27 
Green pesto gnocchi, cherry tomatoes, burrata 

Steak, frites maison, sauce échalote et légumes sautés     32       
Steak, home-fries, shallot sauce and sauteed vegetables  

Poitrine de poulet, légumes braisés                                             28     
Chicken breast, braised vegetables  

 

Dessert | Sweet Endings 

Tarte citron meringué / Lemon meringue pie          12 

Tiramisu / Tiramisu                   12   

Gâteau au fromage du moment /Cheese cake of the moment        11 

Fromage du Quebec / Quebec cheese                                                    18   


